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Blend de Té Frio (rosa mosqueta, frutilla, melisa y té rojo).

Molleja Crocante (con emulsión de zanahoria & naranja + 
gremolata de tomate).

Tomahawk Ahumado (con zanahorias glaseadas
a la miel con mostaza).

Aranccini de Hongos (con romesco y ensalada de hojas 
frescas + laminas de parmesano).

o
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Trucha Patagónica (con salsa bearnesa y ensalada 
de palta + pebre andino).

Brochette de Langostino (con curry de remolacha).

Tiramisú con Mascarpone Casero y 
Frutos Rojos del Bolsón.

milanesa de lomo con papas fritas - cucurucho helado 
de chocolate y oreo - bebida sin alcohol - confituras.

Pan Dulce - Torta Galesa - Praliné de Frutos Secos - Mantecol.

Saint Felicien  Cabernet Franc / Chardonnay / Nature.

Agua Eco de Los Andes - Gaseosas Línea Pepsi - Cerveza Patagonia.

Recepción

Entrada

Principal

Amouse – Bouche

Postre

Menú Infantil

Valor para adultos
$ 5800

Valor para niños
$ 4300

* de 4 a 11 años (inclusive)

Confituras

Bodega Catena Zapata

Incluye

N O C H E B U E N A

Huésped de Paihuen -10%

24 de diciembre  21.30 H

Ruta 40, km 2207,5 San Martín de los Andes, Patagonia Argentina

+54 (2972) 428-154/5/6 int 512  / paihuen.com.ar / info@paihuen.com.ar

paihuen_resortpaihuen reservas al +549 2944 672390

solo con reserva previa y pago anticipado


