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Cocina basada en productos regionales
y de estacion.
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Entradas

Empanadas de cordero__$21.000
patagonico 4 unidades Sin impuestos $ 17.300
cordero braseado en reduccion de Malbec

y hierbas, con emulsion de salsa yasgua

Bunuelos de espinaca
crocantes
con queso parmesano y acompafiados de mayonesa

$ 19.700
Sin impuestos $ 16.300

Provoletacontrucha  $24.000
Queso provolone fundido Sin impuestos $ 19.800
acompanado de trucha, ricula y aceite de oliva

Tabla de ahumados $ 42.400
Seleccidn de trucha, ciervo y cerdo, Sinimpuestos $ 35.100
acompafiados de conservas y pan casero

Tabla de quesos regionales _ $ 41.900

Variedad de quesos duros y Sin impuestos $ 34.700
semiduros, nueces, almendras

y dip de miel organica

Porcion de papas fritas $15.400

Bastones de papas crujientes Sin impuestos $ 12.700

Pizzas individuales 4 porciones

Muzzarella tradicional _ $19.300
Salsa de tomates, muzzarella, Sin impuestos $ 16.000
aceitunas verdes y un toque de orégano

Tomate y ajo $20.100
Cubierta con rodajas de tomate  Sinimpuestos $ 16.600
natural, ajo confitado al oliva y olivas negras

Hongos y panceta

Riaculay parmesano_ $20.700
Muzzarella, ricula, queso
parmesano y aceite de oliva

Sin impuestos $ 17.100

$ 20.300
Sin impuestos $ 13.400

Cuatro quesos
Muzzarella, queso azul,
provolone y queso semiduro

$ 21.600

Base de muzzarella, hongos salteados al ajillo, panceta y verdeo fresco

Sin impuestos $ 17.900

Sandwiches Acompanados de papas fritas

Trucha gravlax $ 24.000
Laminas de trucha, rlcula, palta Sinimpuestos $ 19.800
y queso crema perfumado en pan baguette

Jamén crudo $ 20.800
Jamon crudo, rdcula, rodajas de  Sin impuestos $ 17.200
tomate natural y queso tybo

Tostado de jamén y queso __$ 20.800
Clasico sandwich caliente Sin impuestos $ 17.200
de jamoén cocido y queso

Tostado de jamén y queso _$20.200
Opcién vegetariana con queso  Sin impuestos $ 16.700
fundido, rodajas de tomate y orégano

Ensaladas

Caleuche $ 27.000
Trucha gravlax, rdcula, remolachas Sin impuestos $ 22.400
asadas, gajos de naranja y aceitunas negras.
Aceite de oliva infusionado

Completa < $ 25.200
Lehuga y racula, palta, Sin impuestos $ 20.900
huevo duro, zanahoria, tomates cherry

confitados y pepino, con vinagreta clasica de limén

Suprema

$ 26.000

Tiras de pollo a la plancha, panceta, palta, lechuga y chips de batata, con mostazay miel  Sinimpuestos $ 21.500

Princi pa les con guarniciones a eleccicn

Ojo de bife (350 gr) $ 32.600
Sin impuestos $ 26.900
Lomo de trucha $ 31.900

Filet de trucha a la plancha
con manteca y limon

Sin impuestos $ 26.500

$ 24.800
Sin impuestos $ 20.500

Milanesa clasica
carne vacuna tiernizada,
rebozada y frita

Guarniciones a eleccion

Papas fritas
Puré de papas cremoso

Ensalada de ricula y parmesano
Ensalada verde (ricula, lechuga y palta).

Vegetales asados de estacion (papines, zanahoria y remolacha)  Ensalada mixta (ricula, lechuga, tomate y zanahoria).

Pastas

Tallarines al huevo $ 25.700
Pasta larga tradicional elaborada Sin impuestos $ 21.200
con semolin

Canelones de espinaca  $27.000
y ricota con nuez moscaday  sinimpuestos $ 22.400
gratinados al horno

Salsas a eleccion

$ 28.600
Sin impuestos $ 23.600

Ravioles de jamon

y queso

Pasta rellena clasica con mix
de quesos y jamon cocido

Noquis de calabaza $ 26.400
artesanales de calabaza asada  Sin impuestos $ 21.700

Fileto: Reduccidn de tomates, emulsionada con ajo confitado y oliva.

Crema: Reduccidn de crema de leche natural texturizada a fuego minimo, perfumada con nuez moscada y pimienta blanca.
Salsa rosa tradicional: La fusidn equilibrada entre nuestra salsa fileto y crema.

Pesto de albahaca y nueces: Emulsion fria de hojas tiernas de albahaca, nueces tostadas, queso parmesano y aceite de oliva.
Ragu de carne: Estofado de blend de carnes, cocida a fuego lento con vegetales y reduccion de vino.

Crema de hongos del bosque (salsa de invierno): base de crema de leche con hongos, girgolas y champifiones salteados

con vino blanco.

Postres

Cheesecake de frutos rojos __$ 11.600
Suave tarta de queso crema sobre Sin impuestos $ 9.600
base crocante, con frambuesas, arandanos y moras

Crumble de manzanas $ 11.600
del valle y canela (tibio) Sin impuestos $ 9.600
Manzanas horneadas bajo una cubierta crujiente
de manteca y frutos secos, con helado de

crema americana

Flan casero $10.500
Receta tradicional a base de Sin impuestos $ 8.600
huevos y vainilla, acompafiado de dulce de leche

Helado artesanal (2 bochas) $10.500
Cremas y frutales elaborados con sin impuestos $ 8.600
materia prima de la region.

(Consultar sabores disponibles)

$10.900

Brownie de chocolate amargo

Cuadrado de chocolate con nueces, servido tibio con una bocha de helado

Sin impuestos $ 9.000

Bebidas

Agua c/s gas $5.800
Sin impuestos $ 4.793
Limonada $8.400
clasica o de frutos rojos Sin impuestos $ 6.942
Pomelada $ 8.400
Sin impuestos $ 6.942
Gaseosas linea Pepsi $ 5.800
Sin impuestos $ 4.793
Jugo naranja o pomelo Citric —— $ 7.400
Sin impuestos $ 6.116
Licuado de banana $10.300

Sin impuestos $ 8.512

« Consulte por opciones para celiaco

Licuado de frutos rojos $11.800
Sin impuestos $ 9.752

Licuado de durazno $10.300
Sin impuestos $ 8.512

Patagonia % $13.600
Sin impuestos $ 11.240

Corona porrén $ 11.000
Sin impuestos $ 9.091

Stella Artois porrén $ 8.700
Sin impuestos $ 7.190

Café $ 5.800
Sin impuestos $ 4.793



